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Flein ist Traubensaft hdchster Qualitét. Die Trauben stammen aus Fleingérten, die explizit fur die Produktion des Safts ausgewéahlt
wurden. Pflege und Lese erfolgen in Handarbeit, bevor die Trauben sanft wie Champagner gepresst und der kalt gefullte Saft durch

eine schonende Technologie pasteurisiert wird. Dadurch entfaltet Flein ein sortentypisches Geschmackserlebnis, das mit Frische,
Eleganz und lebendiger Saure Uberrascht.

sortenrein - 0 % Alkohol - 100 % Handlese - biologisch -
naturbelassen - pur & gekihlt im groBen Weinglas genieBen

SAUVIGNON BLANC - Die Beeren sind
klein, kompakt und walzenférmig. Aroma-
tisch-wirzig im Geschmack. Regionstypi-
sche Rebsorte in der Stdsteiermark und
Stajerska Slovenija.

SPEISEN - Wir empfehlen den Saft als
Aperitif oder zu Terrinen, Wiener Schnit-
zel, gegrilltem hellem Fleisch oder Grillge-
muse. Passt auch super zu StBwasserf-
schen sowie SuBspeisen.

SAFTBESCHREIBUNG - Frisch, griin und
prézise. Noten von Melisse, Stachelbeere,
grinem Apfel und Limette treffen auf
junge Erbsenschoten und feine Krauter-
wurze. Die lebendige S&ure tanzelt auf der
Zunge, begleitet von einem Hauch Zitro-
nenzeste und salzigen Nuancen. Elegant
und serids - mit verspieltem Charakter.

HERKUNFT DER TRAUBEN -
Sudsteiermark und Stajerska Slovenija
— jene Grenzregion, in der Maria und Mi-
chael GroB zu Hause sind

KLIMA - alpine und mediterrane Einfllsse
SEEHOHE - 350—400 m, steile Weingérten
BODEN - karger, kalkhaltiger Mergelboden

WEITERE INFOS - Trinktemperatur:

8 —12° C, Trinkreife: 2025 —2029, 15 bis 45
Jahre alte Reben, vegan, histaminarm,
Einheiten: 0.74 |

NAHRWERTANGABEN JE 100 ML
Energie 211 kJ / 50 kcal, Fett 0.01 g - davon
gesattigte, Fettsauren 0 g, Kohlenhydrate
12.7 g — davon Zucker 12.2 g, Eiwei3 0.01g,
Salz 0.01g



