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Flein ist Traubensaft héchster Qualitat. Die Trauben stammen aus Fleingarten, die explizit fur die Produktion des Safts ausgewahlt
wurden. Pflege und Lese erfolgen in Handarbeit, bevor die Trauben sanft wie Champagner gepresst und der kalt gefullte Saft durch

eine schonende Technologie pasteurisiert wird. Dadurch entfaltet Flein ein sortentypisches Geschmackserlebnis, das mit Frische,
Eleganz und lebendiger Saure Uberrascht.

sortenrein - 0 % Alkohol - 100 % Handlese - biologisch -
naturbelassen - pur & gekihlt im groBen Weinglas genieBen

GELBER MUSKATELLER - Zahlt zu den
altesten Rebsorten Uberhaupt. Die Traube
ist meist breit geschultert. Fleischige,
runde Beeren. Bevorzugt warme Lagen.
Aromatisch-wurzig mit typischem
Muskatgeschmack.

SPEISEN - Wunderbar als Aperitif, zu

Salzgeback, Spargel, gegrillten Jakobs-
muscheln und Austern. Auch zu Quiche,
Frischkase, Barlauchgratin oder stiBen

Desserts passt er gut.

SAFTBESCHREIBUNG - Duftig und
sortentypisch — ein AromenstrauB aus
Holunder, Orangenbliiten und Muskat
steigt in die Nase. Am Gaumen Grape-
fruit, kandierte Zitronenzesten und feine
BlUtennoten, untermalt von einer straffen,
lebendigen Saure, die Frische bringt.

Ein wurziger Muskateller mit Trinkfluss.

HERKUNFT DER TRAUBEN -
Sudsteiermark und Stajerska Slovenija
— jene Grenzregion, in der Maria und
Michael GroB zu Hause sind

KLIMA - alpine und mediterrane Einfllsse
SEEHOHE - 350—400 m, steile Weingarten
BODEN - karger, kalkhaltiger Mergelboden

WEITERE INFOS - Trinktemperatur:
8—12° C, Trinkreife: 2025 —2029, 15 bis 20
Jahre alte Reben, vegan, histaminarm,
Einheiten: 0.74 |

NAHRWERTANGABEN JE 100 ML
Energie 209 kJ / 50 kcal, Fett 0.01g - da-
von geséattigte, Fetts&uren 0 g, Kohlenhyd-
rate 12.6 g — davon Zucker 12.1 g, Eiweif3 0.01
g,Salz0.01g



