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Flein ist Traubensaft hdchster Qualitét. Die Trauben stammen aus Fleingérten, die explizit fur die Produktion des Safts ausgewéahlt
wurden. Pflege und Lese erfolgen in Handarbeit, bevor die Trauben sanft wie Champagner gepresst und der kalt gefullte Saft durch
eine schonende Technologie pasteurisiert wird. Dadurch entfaltet Flein ein sortentypisches Geschmackserlebnis, das mit Frische,
Eleganz und lebendiger Saure Uberrascht.
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REBSORTEN - Welschriesling und Gelber
Muskateller — zwei typische Rebsorten
der Weinbauregionen Stidsteiermark und
Stajerska Slovenija — mit Kohlenséure zum
Prickeln gebracht.

SPEISEN - Als Aperitif unschlagbar! Aber
auch ein perfekter Begleiter fur leichte
Vorspeisen und Salate. Herrlich zu luftigen
Salzburger Nockerln und auf jeder Party.

SAFTBESCHREIBUNG - Erinnert an die
Leichtigkeit des Sommers — erfrischender
Duft von Zitrusfriichten, Melone, weiBe
Bluten und Verbene. Birne und grtiner
Apfel folgen. Die feinen Bubbles, der zarte
Fruchtschmelz und das animierende Sau-
respiel erwecken den Wunsch nach mehr.
Prickelnd-eleganter Trinkgenuss.

HERKUNFT DER TRAUBEN -
Sudsteiermark und Stajerska Slovenija
— jene Grenzregion, in der Maria und
Michael GroB zu Hause sind

KLIMA - alpine und mediterrane Einfllsse
SEEHOHE - 350—400 m, steile Weingérten
BODEN - karger, kalkhaltiger Mergelboden

WEITERE INFOS - Trinktemperatur:
8—12° C, Trinkreife: 2025 —2029, 4 bis 55
Jahre alte Reben, vegan, histaminarm,
Einheiten: 0.74 |

NAHRWERTANGABEN JE 100 ML
Energie 207 kJ / 50 kcal, Fett 0.01 g — davon
gesattigte, Fettsauren 0 g, Kohlenhydrate
12.5 g — davon Zucker 12.0 g, Eiweif3 0.01g,
Salz 0.01g



